


Küche durchgehend 
von 12 bis 20 Uhr

Donnerstag bis Sonntag 
und an Feiertagen geöffnet

   
November, Dezember 

und Jänner Winterpause

Freude schenken leicht gemacht! 
Uferhaus Geschenkgutscheine 

zum von Ihnen gewünschten Betrag 
erhalten Sie bei Ihrer Bedienung.

www.uferhaus.at
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TIPP

Vorspeisen

Roter „Rübenfi sch“
im Glas CDFGLM 9,00

Carpaccio vom Waller mit 
Parmesanspänen und Olivenöl  CDG 14,00

„Karpfenspeck“ 
kalt geräuchert mit Kren  D  10,00

Hirschrohschinken mit Erdäpfelkäse  G 12,00

Gebackener Karpfenmilchner
mit Sauce Tartare  ACDGM
Solange täglich frischer Vorrat reicht! 16,00

Suppen

Fischbeuschelsuppe mit 
gerösteten Brotcroutons  ADFL 5,50 

Klare Rindsuppe mit Leberknödel AFGL 
oder Frittaten  ACFGL 5,50

Salate

Gemischter Salat nach Saison 5,00

Erdäpfelsalat mit Mayonnaise 5,00

Bunter Salatteller mit 
Ziegenkäsebällchen  G 13,50
oder mit Karpfenchips 16,80

FREUDE & GENUSS SPEISEN

Lieber Gast!

Als mein Großvater Georg Humer im Jahr 1936 das Uferhaus 
pachtete, war es ein kleines Fachwerkhäuschen – jedoch für 
die Familie eine große Chance.

Neben seiner Tätigkeit als Fährmann zwischen Orth und Haslau 
war mein Großvater vor allem einer der letzten Berufsfi scher des 
Donaustromes. 

Die frisch gefangenen Donaufi sche bereitete meine Großmutter 
Aloysia auf die, von ihr kreierte, unnachahmliche „Serbische Art” 
für die auf die Überfuhr wartenden Gäste zu.

Mein Vater hat diesem Erfolgsrezept weiter vertraut und Humer’s 
Uferhaus in den 60er und 70er Jahren zu Größe und Güte aus-
gebaut.

Als nunmehr der dritte Georg in Folge, trat ich im Jahre 1989 
mutig in seine Fußstapfen. Oft genug in Gummistiefeln, denn die 
Donauhochwässer stellen uns immer wieder vor große Heraus-
forderungen.

Aber der beharrliche Fleiß von drei Generationen und die Freude 
am Verwöhnen unserer Gäste ließen unser Uferhaus weit über die 
Grenzen des Landes bekannt werden.

Somit präsentiere ich Ihnen Humer’s Uferhaus in bewährter 
Tradition und Frische bereits in seiner 89. Saison!

Im Namen meines gesamten Teams wünsche ich Ihnen 
angenehme Stunden im Uferhaus bei

Freude und Genuss,

Ihr Georg III Humer

TIPP

TIPP

Über das zusätzliche frische
Fischangebot vom Tag informiert Sie 

gerne unser Service-Team!



Fleischgerichte
Wienerschnitzel Karreeschnitzel
vom Schwein mit gemischtem Salat  ACG 17,00

Gebackenes Putenschnitzel 
mit gemischtem Salat  ACG 17,50

Naturschnitzel vom Schwein 
in der Pfanne gebraten mit Petersil-
Erdäpfel und gemischtem Salat  AFGL  19,50 

Beilagen     
Erdäpfelchips, Petersil-Erdäpfel, 
oder Salzerdäpfel  G 4,50

Portion Knoblauchbutter 
oder Sauce Tartare  DM 2,50

Ofenfrisches Gebäck  A 2,50

Raum für Viele(s)

Feste Feiern – kann man bei uns drinnen und 
draussen in kleiner Runde oder im großen Stil. 

Wussten Sie, dass auch Ihre standesamtliche 
Trauung bei uns auf der Uferwiese statt-

fi nden kann? Für die perfekte Gartenhochzeit, 
die Geburtstagsrunde mit Donaublick, 

für Seminare oder Tagungen erstellen wir 
gerne ein maßgeschneidertes Konzept. 

Mehr dazu auf www.uferhaus.at

Für den kleinen Hunger
Kleiner gebackener Karpfen
mit gemischtem Salat  ACDG 13,00

Kleines paniertes Schnitzel 
von der Pute oder Schweinskarree 
mit gemischtem Salat  ACG 12,60

KLEIN UND FEINGRÄTENLOSFISCHGERICHTE

Die Spezialität des Hauses –
frisch aus unserem Donau-Kalter

Karpfen auf „Serbische Art“   24,20
große Portion  29,40
mit Knoblauchbutter, Erdäpfelchips 
und gemischtem Salat  ADG

Karpfen gebacken 24,20
mit gemischtem Salat  ACDG

Im Ofen gebratener Karpfen  24,20
dazu Petersil-Erdäpfel und gemischter 
Salat  ADFGL (Zubereitung ca. 25 Minuten) 

Karpfen im Wurzelsud „blau“ gekocht 24,20
dazu Salzerdäpfel und 
gemischter Salat  DGL

Karpfenlaibchen  18,50
mit Erdäpfel-Sellerie Püree 
und gemischtem Salat  ADGL

Zander auf „Serbische Art“ 25,00
große Portion 29,50
mit Knoblauchbutter, Erdäpfelchips 
und gemischtem Salat  ADG  

Im Ofen gebratenes Zanderfi let 25,00
mit Petersil-Erdäpfel und gemischtem 
Salat  ADFGL (Zubereitung ca. 25 Minuten)

Zander gebacken 25,00
mit gemischtem Salat  ACDG  

Zander im Wurzelsud „blau“ gekocht 25,00
dazu Salzerdäpfel und gemischter Salat  DGL  

Saibling „Müllerin Art“ 26,00
aus der Pfanne mit Petersil-Erdäpfel 
und gemischtem Salat  AD  

TIPP



Süße Verführung
Dunkles Schokoladenmousse
auf Marillen-Mangosauce  FG 9,00

Maroniparfait auf Beerensauce  CGH 9,00

Hausgemachte Malakofftorte ACFG  5,00
Sachertorte ACFG  5,00
Esterhazyschnitte ACFGH 5,00

Fragen Sie auch nach unserem Tagesangebot!

Palatschinken ACG mit
Marillenmarmelade oder Schokolade F
1e Portion  7,50
1 Stk.  3,80

Eis     
Gemischtes Eis  FCG 4,20
Eiskaffee  FG 6,80
2 Stück Eismarillenknödel  CGH 8,40
Portion Schlagobers  G 1,80

Bier vom Fass
Hubertus Pils Krügel 0,5l 5,40
 Seidel 0,3l 4,20

Hubertus Dunkles  Krügel 0,5l 5,40
 Seidel 0,3l 4,20

Ottakringer Bio-Zwickl  Krügel 0,5l 5,50
 Seidel 0,3l 4,50

Innstadt Weißbier   Krügel 0,5l 5,50
 Seidel 0,3l 4,50

Clausthaler Alkoholfreies  Krügel 0,5l 5,40
 Seidel 0,3l 4,40

Radler frisch 
mit Almdudler oder Zitronade 0,5l 5,20

Bier in der Flasche     
Hubertus Herrn-Pils   0,3l 4,20

Hubertus Märzen   0,5l 5,40

Hubertus Dunkles   0,5l 5,40

Aperitifs
Winzer-Frizzante Bannert  O 1/8l   4,70 
Glas Szigeti-Sekt  O 0,1l 5,50
mit Apfel-Holundersaft  O 0,1l 5,50
Sandemann Sherry Fino  O 0,16l 5,00
Martini Bianco/Dry/Rosso  O 0,16l 5,00
Campari Soda 4 cl 5,30
Campari Orange 4 cl 5,70
Aperol Spritz 0,25l 6,00

Säfte
Apfelsaft Naturtrüb v. Mang/Wittau  1/4l 3,80
Apfel-Holundersaft v. Mang/Wittau  1/4l 3,80
Roter Bio-Traubensaft 
v. Zwickelsdorfer/Pachfurth  1/4 l 3,80
PAGO-Fruchtsäfte: Johannisbeere, 
Marille, Erdbeere, Orange 0,2 l 3,70

Limonaden      
Cola, Almdudler 0,2l 3,20
Zitronenlimonade 0,2l 3,20
Coke Zero in der Flasche 0,3l 4,00
Tonic Water, Bitter Lemon 0,2l  4,00
Eistee Lemon 1/4l  3,80
Soda Zitrone, Soda Himbeere 1/4l  2,50
 1/2 l 5,00

Wasser     
Vöslauer Mineralwasser 
prickelnd, mild oder still 0,3l 3,30
Vöslauer prickelnd oder still 0,7l 5,00
Sodawasser  1/4l 2,20
Karaffe Wasser (Servicebeitrag) 1,0l  1,00

DESSERT HOPFEN UND MALZ

Das Original zählt

Wussten Sie, dass wir unsere Eisknödel 
selbstverständlich vom TICHY beziehen? 

Und in den Sommermonaten gibt es unser Soft-
eis auch im Stanitzel, wie damals im Strandbad!  

TIPP

GETRÄNKE



A Gluten, B Krebstiere, 
C Eier, D Fische, E Erdnüsse, 

F Soja, G Milch, H Schalenfrüchte, 
L Sellerie, M Senf, N Sesam, 

O Sulfi te, P Lupinen, R Weichtiere

Bouteillenweine Weiß  O

blue danube 20 – GRÜNER VELTLINER 2023 
vom Weingut Lobner, 
Mannersdorf 1,8l  4,00  Fl. 24,00

WELSCHRIESLING 2023
vom Weingut Eichberger
Eibesbrunn, Weinviertel 1/8l  4,20  Fl. 25,00 

GELBER MUSKATELLER 2023
vom Weingut Artner in Höfl ein,
Carnuntum 1/8l  4,20  Fl. 25,00

GRÜNER VELTLINER 2023 Ried Kirchthal 
Weinviertel DAC vom Weingut Eichberger, 
Eibesbrunn, Weinviertel 1/8l  4,50  Fl. 27,00

RIESLING 2022
vom Weingut Lobner in 
Mannersdorf, Weinviertel 1/8l  4,50   Fl. 27,00

CHARDONNAY 2020 Hundspoint Reserve 
vom Weingut Niki Windisch in Großengersdorf, 
Weinviertel 1/8l  6,00  Fl. 36,00

Bouteillenwein Rosé  O

ROSÉ 2023
vom Weingut Niki Windisch in Großengersdorf
Weinviertel 1/8l  4,00  Fl. 24,00

Kaffee
und heiße Getränke

Kleiner Brauner G / Mocca  3,00

Großer Brauner G / Mocca  6,00

Melange G 4,20

Cappuccino G 4,50

Einspänner mit Schlag G  4,50

Caffé Latte G 5,80

Heiße Schokolade G 5,50

Tee, verschiedene Sorten
mit Zitrone oder Milch G 4,50

Humer‘s Weinempfehlung

Wussten Sie, dass wir für unseren blue danube – unseren Sommerwein des Jahres – viele 
Spitzenweine blind verkosten? Wir achten dabei auf sommerliche Leichtigkeit, frisch-fruchtige 
Geschmacksnuancen, ausgewogene Säure und dezente Würze. Der Beste wird dann exklusiv 
für uns abgefüllt und passt natürlich hervorragend zu allen unseren Fischgerichten. Abbildungen der Speisen und Getränke 

sind Symbolfotos – Stand 02/2025

Offene Schankweine  O

Vom Weinbaubetrieb Gerhard Lobner 
in Mannersdorf an der March

Welschriesling  1/8l  2,80

Grüner Veltliner  1/8l  3,00

Blauer Portugieser  1/8l  2,80

G’spritzter Weiß/Rot  1/8l auf 1/4l  3,90

Sommerspritzer  1/8l auf 1/2l  6,00

Bouteillenweine Rot  O

ZWEIGELT 2022 BIO
vom Weingut Payr in Höfl ein, 
Carnuntum 1/8l  4,20  Fl. 25,00

CUVÉE CLASSIC 2020
Blaufränkisch, Zweigelt und St. Laurent
vom Weingut Josef Igler in Deutschkreutz, 
Mittelburgenland 1/8l  5,80  Fl. 27,00

ST. LAURENT 2019 RESERVE
vom Weingut Bannert in Obermarkersdorf, 
Weinviertel 1/8l  5,80  Fl. 34,00

AMAROK 2021
Zweigelt, Blaufränkisch, Cabernet Sauvignon 
und Syrah vom Weingut Artner in Höfl ein,
Carnuntum  1/8l  6,50  Fl. 39,00

Schaumweine  O

Winzer-Frizzante 
vom Weingut Bannert in Obermarkersdorf, 
Weinviertel 1/8l  4,70  Fl. 28,00

Szigeti Grüner Veltliner Sekt 
 0,1l  5,20  Fl. 39,00

WEINE KAFFEE

TIPP


